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5.4cm

15.5cm
15.5cm

14,000円
（参考税込価格 15,120円）

1段：27.4cm×13.8cm×5.3cm
2段：13.8cm×13.6cm×4.6cm
（2人前）

京都しょうざん

和の個食おせち料理＆オードブル
二段三重

14

消費期限／解凍後、冷蔵保存で2日間
お届け日 12月29日・30日

鶏塩麹焼・伊達巻・白かまぼこ・
紅かまぼこ・黒豆金箔松葉串・
さつま芋レモン煮・若桃甘露
煮・田作り煮・小鯛西京焼・味付
バイ貝・味付数の子・海老の旨
煮・蓬麩含め煮・粟麩含め煮・焼
帆立・牛肉八幡巻・穴子八幡巻・
湯葉三色巻・味付高野豆腐・に
しん昆布巻・味付焼筍・椎茸旨
煮・合鴨スモーク・ひろうすとイ
ンゲンの煮付・鶏団子・梅人参
含め煮

シーフードミックスマリネ・パン
プキンサラダ・ローストビーフ・
イトヨリのエスカベッシュ・チキ
ンと野菜のトマト煮込み・ロース
トポーク・クランベリーくるみ・
クリームシチューテリーヌ・キャ
ロットテリーヌ・マンゴムースク
レープ包み・ブータンブラン・
シュークルート・合鴨ロースオレ
ンジソース・ブロッコリーバジル
オイル漬・紅ズワイテリーヌ・バ
ジルソーセージ・海老とアボカ
ドのサラダ・野菜のキッシュ・き
のこマリネ

和の
個食重

オードブル重

38品

45品

こ
ち
ら
の
商
品
は
冷
凍
便
で

お
届
け
い
た
し
ま
す
。

解
凍
方
法
の
詳
細
は
15
ペ
ー
ジ
に

掲
載
し
て
お
り
ま
す
。

冷凍

ミニサイズのお重に
和洋の食材を盛り込んだ、
見た目もかわいい
多彩な味わいのおせちです。

二客の和の個食重は一人様毎に食べやすくなっており、26種もの手の込んだ和の料理を少しずつ盛り込みまし
た。オードブル重はローストビーフやローストポークなど肉料理のほか、テリーヌやマリネといったさまざまな
料理が加わった内容で、お正月からワインを楽しみたい方や、小さなお子様のおられるご夫婦などにお勧めです。

12,000円
（参考税込価格 12,960円）

1段：15.5cm×15.5cm×5.4cm
（2～3人前）

味遊心

ミニ三段重13
冷蔵

お届け日 12月31日
消費期限／1月2日

焼湯葉巻き・合鴨スモーク・イタ
リアンソーセージ・イカとカナ
ダホッキ貝のサラダ・肉だんご・
いか軟骨マリネ・スモークサー
モン・鶏の塩麴焼・グリーンオ
リーブ・海老チリソース・パスト
ラミビーフ・あんず白ワイン煮

二の重

紅白かまぼこ・海鮮市松・丹波
黒ぶどう豆・栗きんとん・味付数
の子・若桃甘露煮・叩きごぼう・
紅白なます・いくら醬油漬・田作
り・伊達巻・蓮根の芽の梅酢和え

一の重

竹の子含め煮・煮〆ごぼう・煮〆
れんこん・一口にしん昆布巻・さ
つまいも甘露煮・花がんも煮・松
麩煮・笹巻だんご・ぶり照焼・帆
立てり焼・味付ばい貝・祝えび・
チーズ入り焼かまぼこ・さんま
祐庵焼

三の重

5.3cm

27.4cm
13.8cm

4.6cm

13.6cm
13.8cm

4.6cm

13.6cm
13.8cm

少
人
数
お
せ
ち

13 おせち料理は数量限定となっております。予約受付可能な商品については店舗従業員もしくはインターネットにてご確認いただけます。
※商品は豊富に取り揃えてございますが、
　万一品切れの節はご容赦ください。Aコープ九州



4.2cm

13.3cm
13.3cm3,000円

（参考税込価格 3,240円）

1段：13.3cm×13.3cm×4.2cm
（小型犬１匹と飼い主様１人前）

ホットドッグ

コミフデリお正月料理(7品)一段重16

消費期限／解凍後、冷蔵保存で2日間
お届け日 12月31日

犬とネコのおやつ・ごはん研究
家Deco監修の、毎年好評のお
正月料理。スモークチキン、コミ
フデリで一番人気のハンバーグ
にチーズをのせたチーズハン
バーグ、かぼちゃきんとんにうど
んと副菜を添えた７品のお正月
料理です。
飼い主さんも楽しめるコミュニ
ケーションフードです。

スモークチキン・花型にんじん・温野菜(ブロッ
コリー)・かぼちゃきんとん・うどん・花びらかま
ぼこ・チーズハンバーグ
※内容は変更することがございます。

一の重

7品

こ
ち
ら
の
商
品
は
冷
凍
便
で

お
届
け
い
た
し
ま
す
。

解
凍
方
法
の
詳
細
は
15
ペ
ー
ジ
に

掲
載
し
て
お
り
ま
す
。

冷凍

奈良の伝統料理「柿の葉寿司」をお正月に味わっていただけるように、
温めてお召し上がりいただける「蒸し柿の葉寿司」としておせちと一緒に盛込み
ました。おせちとお寿司が一度に両方味わえる贅沢なおせち料理です。
黒豆・数の子・海老・金団など縁起の良い由緒ある食材をしっかりと盛りこみま
した。彩り豊かなおせち料理で華やかなお正月を演出いたします。
「蒸し柿の葉寿司」は加熱してお召し上がりください。

創業100年の歴史を誇る「中谷本舗」は奈良県吉野地
方の伝統的なお寿司「柿の葉寿司」の老舗です。
伝統を守りつつも新たな食文化の創造に挑戦しつ
づける姿勢は、地元の方々はもちろん観光のお客様
からも支持され、現在は10店舗を構えております。
名物「柿の葉寿司」をおせちと一緒にお召し上がり
いただけるよう「蒸し柿の葉寿司」として盛込みま
した。17,000円

（参考税込価格 18,360円）

1段：19.5cm×19.5cm×4.6cm
（2～3人前）

中谷本舗「いざさ」監修お節料理

「吉野」二段重15
冷蔵

消費期限／1月2日
お届け日 12月31日

栗甘露・さつまいも金団・黒豆
艶煮金箔・柚子と檸檬のクリー
ムチーズ・マスノスケ西京焼き・
松笠くわい黄金煮・鮭奉書巻
き・蟹柚子酢仕立て・オニオン
マリネ・真鯛西京焼き・手毬海
老・蒸し柿の葉寿司焼さば・蒸
し柿の葉寿司さけ・蒸し柿の葉
寿司あなご・蒸し柿の葉寿司豚
蒲焼・蒸し柿の葉寿司金目鯛

二の重

金箔祝い包み・合鴨の燻製・帆
立の燻製・海老雲丹和え・鱈甘
露煮・あわび酒蒸し・高野豆腐
含め煮・青梅蜜煮・海老芝煮・鮭
ポテト焼き・鰆昆布〆・いくら醤
油漬・紅白なます・穴子塩麹焼
き・数の子美味漬け・松前漬け・
つぶ貝雲丹焼き串・日向夏網
笠・紅梅松葉

一の重

35品

4.6cm

19.5cm
19.5cm

ご予約
承り期間
11/30まで

ペ
ッ
ト
お
せ
ち

料
亭
・
名
店
お
せ
ち

14おせち料理は数量限定となっております。予約受付可能な商品については店舗従業員もしくはインターネットにてご確認いただけます。
※商品は豊富に取り揃えてございますが、
　万一品切れの節はご容赦ください。Aコープ九州
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